Jaja s vrganjima.

Sastojci: 500 g vrganja, 5 jaja, 1 glavica luka,
100 g masti, sol, papar.

Vrganje ili druge jestive glive operemo,
ocistimo i1 narezemo na ploske. Stave se u
hladnu vodu i malo prokuhaju (obare), zatim
se operu u hladnom vodom i procijede.Sitno
rezani luk se przi na masti. Kad malo
porumeni dodaju se obarene glive. Malo se
prepeku, dodaju se razmucena jaja i na kraju
papar po zelji. Posluze se sa zelenom salatom

s ¢rnim (bucinim) uljem.




