Svinjetina.

Pecenje v 'recici s limunom.

Sastoijci: 2,5 kg svinjskog filea, 150 g
limuna, 50 g soli, 50 g papra, 50 g senfa, 3
stroke ¢esnjaka, 100 g masti, 1 komad
svinjske mrezice.

Meso se osoli, popapri, premaze

iscijedenim ¢eSnjakom i senfom. Tako
pripremlieno meso neka odstoii 24 sata. Slozi
se tako da se marinirano meso prekrije
kolutovima limuna i pe¢e u pe¢nici na 200
oC. Jelo se sluzi uz kalapajsani kalamper.




