
 
 
 
Meso i povrće.  
  
  
 
 
Zeljom grah i suhim mesom.  
  
 
  
Sastojci: 2000 g kiselog zelja, 750 g graha, 1500 g 
suhog svinjskog mesa, 100 g masti, 100 g brašna, 
20 g sol, 100 g luka, 10 g crvene paprike.  
  
Rezano kiselo zelje i oprano suho svinjsko meso 
(suha rebra, buncek) stave se kuhati. Grah očišćen i 
namočen preko noći ocijedi se i stavi zasebno 
kuhati. Kada je sve kuhano napravi se zaprška, od 
masti luka i brašna. Kada porumeni doda se crvena 
paprika. Meso se izvadi iz zelja, pomiješa s grahom i 
doda zaprška. Ostavi se da malo provrije začini 
solju i paprom. Meso se poslužuje zasebno ili se 
nareže u zelje s grahom.  
 


