Saran na Medimurski.

Sastojci: 3 kg Sarana, 3 dcl ulja, 300 g
kukuruznog brasna, 1 zliica crvene paprike, 2 stroke

¢esnjaka, sol, papar, persinovo lisce.

Saran se ocisti i nareze na komade. Zatim se
osoli, prelije vrelom vodom 1 uvalja u kukuruzno
brasno u koje je prethodno stavljena crvena paprika.
Przi se na vru¢em ulju. Kad je riba pecena, pospe se s
nasjeckanim ces$njakom i sitno sjeckanim perSinovim

lis¢em. Posluzuje se krumpir salatom.




