Pucikin Saran.

Sastojci: Saran cca 2 kg, 100 g oStrog braSna, 2 dcl
ulja, 500 g rize, 500 g krumpira, 3 dcl kiselog vrhnja, sol,

crvena paprika.

OciS¢eni 1 oprani Saran se zareZe na reznjeve s jedne 1
druge strane. Posoli se uvalja u ostro braSno pomijesano sa
crvenom paprikom. Potom se stavi u tepsiju i prelije uljem.
S jedne strane stavi se unaprijed kuhana riza, a s druge

strane na ploSke narezani 1 posoljeni krumpir. Sve zajedno

peCe se 60 minuta na temperaturi od 180 °C. U toku

pecenja podlijeva se vlastitim sokom. Kad riba i krumpir
malo porumene, prelije se kiselim vrhnjem. Pece se jo§ 20
minuta na pojacanoj temperaturi da se sve dobro zapece.

Servira se sa zelenom salatom.




